— (es vins au verre — #5294

A1 00m

VBOOM

Champagne > v > 18— = 2

NV Champagne Les Bulles | Pierre Mignon 1.980 8910
YruN—Za L EallErI—) I=av ! !

Les Blanes B

2023 Muscadet Sévre et Maine Sur Lie | Cognettes 1.320 6.050
SAAAT L—UN T AL va—l )= aZzy b ’ '

2023 Alsace Gewdirztraminer | Dopff au Moulin 1.540 7,040
FAFRFTaNY b IR By T 4 b= ’ ’

2022 Chablis | des Malandes 1,760 7,920
S TIVITFT eIV

2022 Saint-Aubin ler Cru Les Champlots | Gilles Bouton 2900 11,000
P b=V NI Va2 Ly TRIVL IV ’ ’

Les Rosés o &

2025 Céates de Provence Rosé Whispering Angel | d’Esclans 1.430 6.600
-k F7uy 7y Aue 94 ANV IV | FRY TV ’ ’

Les Rouges

2022 IGP Provence Lady A | La Coste 1,320 6,050
JayrYA L4 =17 aAh

2022 Bourgogne Pinot Noir | Faiveley 1.760 7,920
TNT=Z2 ) JT— | 72T ’ '

2022 Bordeaux | Chateau Mont-Pérat 1.870 8,470
FUR=— v v b= €Y <5 ’

2020 Volnay | Terres de Velle 9 490 12.100
TANEL N F N R T ’ ’

Les vins moelleux #

Sauternes 1.870

V=TI R ,

Port 1.870

A=t '

Accords Mets of Vius 04 >~x7py > 60ml 90ml

En 3 services (3 #f) 4,400 5,500

En 4 services (4 ) 5,500 6,600



— (Les Boissons — ¥ysoy=a-

Biéres € — 1

Heartland /n— r5> K 1,100

Shimay Brown Ale 21 Ly K 1,430

Eaux minsrales Y 75 L9 4 — 5 —

San Pellegrino (71000ml) t2h—+D2R13—-91)> %A —2— 1,650
Acqua Panna (1000ml) +2Hh—4D+FaS5ILI 2S94 —2— 1,650
Sodas Vv — %

Coca-Cola a7 - a-5 880
Ginger Ale (Wilkinson) > o—T—]L 880
Tonic (Wilkinswon) t=« % 880

Jus de Fruits ¥ 2 —2

Pierre Chavin « Opia Chardonnay » /> 7/La—/LoR/t\—91 > T 1> 1,100
Alain Millat « Mandarine » 2> 4> #L>YHOYa—-2 1,100
Alain Millat « Poire » #2—-~x7(#8)02 92— 1,100
Pommillon « Pomme et vanille » ')>J¢ % » =S n@MgEgEy 2 -2 1,100
Non « Salted Raspberry & Chamomile » 52~ - AT —/LOMEES 2 —2 1,210
Non « Yuzu & Toasted Cinnamon » #F& k=2 hL72V+E> DV 2 -2 1,210

Non « Lemon & Hibiscus » LE>7-3TL— KENTERARDMREY 2 — 2 1,210



— Les bulles —
2085=9 1) >4 > Sparkling Wines

F50ml
SELECTION DOMINIQUE BOUCHET rks=% -7y x tLovay,
oy v — = a2 1% v o2 vrr—n I = a v
NV Champagne Les Bulles | Pierre Mignon 11,000
Yy v —=a1 ¥ B F¥—va Er— ) I = a3 v
NV Champagne Zero Dosage | Pierre Mignon 15,400
vrYyvA—=a2 77 F 7 7 v 77 v rYa Ex—)L 3 = 2 v
NV Champagne Blanc de Blancs Grand Cru | Pierre Mignon 15,400
Py vy —=Z2 un ¥ F === Ex—J) I = a v
NV Champagne Rosé de saignée | Pierre Mignon 14,300
7 v ey F 70 ad—=a27Yavh PR ESS
NV Crémant de Bourgogne Brut | Evidence 8,000
AN A — 7 a2l v ¥ 5 a A b
NV Vin Mousseux La Bulle Rosé | La Coste 9,000
Yy vy R —=Za2 L ¥ LY TVavh FoLE v
NV Champagne Réserve Brut | Telmont 14,300
oy vl — = 7 F 4 Fr—n I = 3 v
2006 Champagne Annee de Madame | Pierre Mignon 17,600
Y vy —=a2 u ¥ n -3 v £ Y x
NV Champagne Rosé | Laurent-Perrier 13,800
Yy vN—=a21 7 n A A A Fr—nL I = 3 v
2009 Champagne Clos des Graviers | Pierre Mignon 13,800
Yy v == a2 FVayl NI a Y a7mnvy
NV Champagne Brut ler Cru | Geoffroy 22,000
Yy —=a21 w ¥ F &—-—=x NIz Ya Ya7zmvy
NV Champagne Rosé de saignée ler Cru | Geoffroy 22,000
Yy v —==a7Yaybt FFa- Yy b Y oL R
NV Champagne Brut Nature | Vouette et Sorbée 30,000
vy vy —= 212 F 2 R S ox vV v
30,000

NV Champagne Cuvée 748 | Jacquesson



— Les vius blanes —
BN 1> White Wines

F50ml

Bourgogne 7n7—=2
w7 7% 7 v F

2023 Chablis | des Malandes 9,900
7N g —=a2 X — F a—-—+F F K - % o7 v

2023 Bourgogne Hautes-Cétes de Beaune | Rollin 9,900
7N T —=a 7Y T T4 L DR/

2023 Bourgogne Aligoté « Tilleul » | Chevrot 13,200
A4 F o2 L R v 4 € v FaRv 77V

2023 Auxey-Duresses | Raymond Dupont-Fahn 15,400
€ v ¥ = - TNy Va Y4—Za FavlAa € A v v a2z

2022 Montagny ler Cru « Vigne du Soleil » | Seguin Manuel 15,400
+ov =AY iz Ya v oy v v 7m AR

2022 Saint-Aubin ler Cru « Les Champlots » | Gllles Bouton 15,400
X F Y T ALY a2l A 7~

2022 Pernand-Vergelesses | Rapet 22,000
LoV Vo — VAR EEEE I 2 401

2022 Meursault | Henri Germain 50,000
vy Y —=a1 ¥V I v ¥z Syl = —m v

2022 Chassagne-Montrachet | Michel Niellon 50,000
AN by TPy S 7 v I)a vy v

2018 Corton Vergennes Grand Cru | Chanson 50,000
LoV Y = INIxIYa 7 m 7 X)x-— TNR=N TN T g —

2022 Meursault ler Cru « Clos des Perrieres » | Albert Grivault 64,000



— Les vius blanecs —
B4 > White Wines

F50ml
Alsace 7 142
TAF A FT2LY FT I 5= Fy 7 & &= v
2023 Alsace Gewurztraminer | Dopff au Moulin 9,240
T A Y=RY S TAR=L = v
2023 Alsace Riesling | Albert Mann 11,000
TN R V=AYV S 7 7 v 7Va  ThvaTFUIA I A
2021 Alsace Riesling Grand Cru « Firstentum » | Bott Geyl 15,400
Vallée de (a Loire an—n
by —Vv—=—2 v=ogx=3av 7 7 v 2 Y F =
2023 Touraine Sauvignon Blanc | Mérieau 7,920
V—3a—) N
2023 Saumur | Guiberteau 8,800

VA A 7Y FLv 2 v

2023 Sancerre | André Neveu 9,900

Vallée du Rhone o — 2

a2y ¥y X2 m—¥%¥=xv 3R YgF=zx 77V T4 T—

2022 IGP Collines Rhodaniennes Viognier | Frangois Villard 11,000
/M =2 TAIy—a 7 7Y 7743

2023 Crozes-Hermitage | Alain Graillot 15,400
Iy EYa— VoA y =3 A= ¥ v 7L T %

2019 Condrieu « Les Cavsines » | Paul Jaboulet Atné 22,000



— (Les vins rosés of

oranges —
eE N >-FL>3D4 > Ross & Orange Wines
F50ml
Alsace 7L #2
TAUFA AL VY ¥azxy—v7 v L vy
2021 Alsace Orenge | Gustave Lorentz 12,100
Bourgogne 7n7—=2
TN d— =2 Bn X ¥avz ¥ 7 7 DEN -
2022 Bourgogne Rosé « Cuvée Sakura » | Chevrot 3,900
Vallée du Rhone e — 2
vzl v ¥ 7 ¥ A noA ¥ 2
2024 Tavel Rosé « La Dame Rousse » | de la Mardoree 12,100
Provence 7o % 7> 2
a—-—+r F Zuyrryz2 v ¥ TR TV
2023 Cétes de Provence Rosé | d’Esclans 8,000
Languedog 5 > ¥ v 9
v vy 77=7N
8,000

2022 VdF Orenge | Fabre



— Les vius rouges —
FD 4 > Red Wines

F50ml

Bourgogme TN —= 2
TV T - = 2 v /7 /7= 7 = v L

2022 Bourgogne Pinot Noir | Faiveley 9,900
TN ad—=a N A by ST 7 € %

2022 Bourgogne Passetoutgrain | Ramonet 11,000
A4 F 2 L A F - F Yz

2021 Auxey-Duresses | Terres de Velle 13,200
A t H v w2z

2020 Savigny-les-Beaune | Seguin-Manuel 16,500
YL R A F =N F Yz

2020 Volnay | Terres de Velle 18,700
€ v W Fo= Yalrva Yy = x

2021 Morey-Saint-Denis | Georges Lignier 18,700
A = X INIxsYa DR - S t H v w2z

2020 Beaune ler Cru « Champimonts » | Seguin-Manuel 18,700
74 v 7 m 74997 F F 7

2023 Fixin « Les Clos » | Philippe Naddef 30,000
Tad L vy vy LY Y NV v v Yazuy

2022 Gevrey-Chambertin | Harmand Geoffroy 24,300
—a 4 ¥ v YarYa 7 vy U= a

2022 Nuits-Saint-Georges | Henri Gouges 30,000
A FA tvy 773vVvY n 7 v E

2022 Volnay « Saint Frangois » | Roblet- Monnot 40,000
v vy A =N I a2 =-— 7orua -

2023 Chambolle-Musigny | Arland 48,000
vi&—2 w v * v ¥ E = F 777 VA F 4 I

54,000

2021 Vosne-Romanée « Les Damaudes » | Fabrice Vigot



— Les vins rouges —
FD 4 > Red Wines

F50ml
Bordeaux = F—
F I ¥y b= € v X 7
2022 Bordeaux | Chateau Mont-Pérat 10,560
vv7 VA Y 77 v )2 vx b- Yo
2014 Saint-Emilion Grand Cru | Chiteau Simard 12,100
<2 L T = ¥y F = = L 0F A A
2020 Margaux | Chateau Marquis de Terme 16,500
rA Xy v b= Fvya A — ¥
2021 Pauillac | Chateau Lynch-Moussas 16,500
RH¥ vy LA ¥ v b= A = N A g
2014 Pessac-Léognan | Chateau Haut-Bailly 22,000
Aaom—n FUmRY—
2013/14/15 Pomerol | Trilogie 80,000
Vallée de [a Lotre o —n
DAV v S vYe RV F = K=FY—
2022 Chinon « Les Granges » | Bernard Baudry 8,000
P+ vk = 7yFL 29
2023 Sancerre | André Neveu 9,000

TvYa— Yz v 7 o Fy L a

2012 Anjou « Magellan » | Clos de I'Elu 14,300



— Les vius rouges —
FD4 > Red Wines

F50ml
Vallée du Rhone o — 3
a2 —+F Fa B — 2 TNy
2022 Cétes-du-Rhéne | Charvin 8,000
"""""""" pu—x zas-va 7Iv s 43
2021 Crozes-Hermitage | Alain Graillot 12,100
"""""""" v k=27 Fa ot 7 vwager
2020 Chateauneuf du Pape | Charvin 20,000
"""""""" e T T
2021 Cote-Rétie | Stephane Ogier 50,000
Sud de la France &7 5 > 2
A A = ¥ x b= FRALT4—3
2020 Cahors | Chateau Lamartine 8,000
"""""""" T
2022 Cétes Catalanes « Calcinaires » | Gauby 11,000
a - F Fa2 V- ¥ a v yryYa N R v
2014 Cstes du Roussillon « Lea /Mym » | Danjou-Banessy 12,100
a -+ Fy v ¥ F ¥ 2= vy 7 ¥ rYa

2015 Cétes du Roussillon « Unic » | Roc des Anges 12,100



