GRAND MENU

Composez le menu selon vétre appétit
Please select the one dish as you like from the lit below.
Please note that some dishes have additional charges.

BIFAIZGDOETERIZBRENZI 0
¥8,000 (Zax included)

2 Amuse-Bouche AAH D7 I 2 —A24

Les Entrées - Starters T

Noix de Saint-Jacques poélées - Caviar
Sauce parfumée au Noilly - Poireau a la créme - vinaigre de Framboise

Pan-seared Scallops - Caviar

Noilly-flavored Sauce - Creamed Leeks - Raspberry Vinegar
WMERYTHHEDORT7L X7
79V RI—AFELRTIR=H V=R /)4 —

Terrine de Canard de KYOTO

Kyoto Duck Terrine
KB EALAN—DT V=X BHBROY 55

Paté en crotte
N5 7 v Z7)b—F + ¥880

Les Poissons - Fish or Seafood Dishes + fiFHPIL

ITOYORI sauté - Artichauts a la Barigoule - Sauce bouillabaisse

Pan-seared Golden Threadfin Bream - Boudlabatsse Sauce

ALIVDYF—=T—=F4Fa—=2DNY 7=ULILT
TALXR=AY — A

Gros Macaronis de Homard | Lobster Macaronis
F2 =D = + ¥1,320

' Les Plats / Main Dishes T3

| Bavette de beeuf - frites | Bavette Steak Frites
J NG TDATF—F

| Beeuf Bourguignon | Brawed beef cheek with red wine sauce

ERBRDKRT A VEAA + ¥550

Carré d’Agneau persillé et son jus - Légumes de ratatouille grillés

Herb-crusted Rack of Lamb - Natural Jus - Grilled Ratatoudlle Vegetables
B EFET—ADOFEAVEBEE 75 L v A 2RO Y )L

Cuisse de Canard confit | Duck Leg Confit
hFSVEWEEAD L 7 4

Steak frites de faux-filet japonaise | Japanese sirloin Steak frites
[HfE —af v OAT—F 7Y v |k 1509 + ¥1,320/per

Céte de veau frangaise | French veal steak
7 9 Y APEAEEHAE R —A + ¥2,200/per

Les Desserts 7 % — b

. Tarte aux poires - Glace a la Vanille | Pear tart - vanilla ice cream
DI N NG TAAT ) =L

Créme bralée - Fruits rouges | Créme brilée with red berries
V=057V al Ty IANY —

(Eufs a la neige | Floating lslands
277 7=V

Soupe de Melon de HOKKAIDO - Glace a la Noix de Coco
Hokkaido Melon Soup - Coconut Ice Cream

BfEA R Y DA—F aaF vy I P4 A7 U —2h + ¥660

Soufflé chaud | Hot Soufflé
A7 L + ¥770

Crépe suzette
2L—=7Tva¥y b+ +¥770
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